HUYSKAMER

SPEISEKARTE

VON17:30BIS21:00

LUERST

Veluws Huyskamer Brof &
Pesto | Aioli | Tapenade

VORSPEISEN

Rindercarpaccio

Triiffel Triiffelmayonnaise | Parmesan | Saatenmischung | Rucola
Basilicum: Basilikummayonnaise | Parmesan | Saatenmischung | Rucola
Aziafisch: Sriracha-Mayonnaise | Réstzwiebeln | Edamame-Bohnen | Rucola

Tomatensuppe @ vegane option verfighar
Basilikum | Saure Sahne

Gerducherte gelhe Bete @

Ziegenkdse | Honig | Walntisse

Lachstatar
Avocado | Ponzu-Gel | Wasabi-Cracker

Haben Sie eine Lebensmittelallergie? Lassen Sie es uns wissen!
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HAUPTKURSE

Rindersteak 28.5
Rotweinjus mit Thymian | Pilze | Spargel | Kartoffelpiiree
Wolfsharschfilet 26.5
Beurre-Blanc-Sauce | Petersilie | Fregola | Karottencreme
Polderhuhn 26.5

Orientalische Glasur | Basmatireis | Spargel

Zitronenrisotto @ 91.5

Parmesan | Edamame-Bohnen | Minze

Kohlsteak mﬁ 20.5

Vegan gravy | Vegan harissa mayonnaise | Smoked almond

BEILAGEN

Pommes frites mit Zaanse-Mayonnaise 4 4
Frisches Gemiise @ 4
riner Salat @ 4
DESSERTS

Creme brolée 9.5
Limette | Karamellkruste | Vanilleeis

Dame blanche 8.5
Schokoladensofe | Schlagsahne | Vanilleeis

Brownie 9.5
Karamellsauce | Gesalzenes Karamelleis

Tarte fatin 9.5
Karamellsauce | Karamelleis

Shortbread mit roten Frichten 10.5

Rote-Friichte-Coulis | Himbeersorbet

Fir unsere Gerichte verwenden wir so oft wie moglich regional angebaute Bio-Zutaten, wobei der
Landwirt fir uns oberste Prioritat hat.
Unser Kichenchef arbeitet gerne mit Fairfrade- und saisonalen Produkten.
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Haben Sie eine Lebensmittelallergie? Lassen Sie es uns wissen!



